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Hauptstr. 45, 5512 Wohlenschwil

e en schone Momint

Herzlich willlkowumen
Schon sind Ste dal

Gastgeber zu sein, Gliste zufriedenstellen uno zu bewirten, galt schon bmmer
als Ausdruck elner verfelnerten Lebensikunst.

Do unsere Spetsekarte nach Jahreszelt wund Satson dndert,
finden Ste hier die wmomentan geltenden Spezialititen.

Unser Fletseh und Fische beziehen wir stets frisch wnd hauptsiichlich aus der
Schwelz, aber auch aus Australien, USA und Ewropa.
Shmtliche Gerlehte werden mmer selbstgemacht wnd frisch hergestellt. Unser
Gemlise wivdl tiglich aus der Reglon geliefert, unter devn Motto
,us de Reglon, fitr o Reglon”.
Wiy lkennen unsere Lieferanten perspnlich und garantieren fitr Frische wund
Rualitit!

Wir danken lhnen fir thy Daseln und witnschen lhinen
elnen genussvollen Abend!

hr Gastoeber

(loy oty

Lt Team




Perfwmwm Wit

Hauptstr. 45, 5512 Wohlenschwil

Nur auf Voranmeldung

otler min 30 Minuten Wartezelt

Chateaw Briond Festivals

vom Schwelzer Premium Rind
mit whisky «Port Charlotte 10 Years» am Tisch flambiert

dazu hausgemachte Sauce Bearnaise
cafe de Paris und Pfeffersauce

Beilagen

Pommes Frites
Rosmarin wWedges
Butternudelin
Rels
Risotto
Kroketten
Rostl
Gevinse

ab-2 Personev

600gr.
Chf 124,00

Jede weitere Persov
Chf 5#.00 / 2009y,




«Chef empfiehlts
MUhlL™ s Wintertriiume

vorspeisew

Kirbiscremesuppe

mit gerbsteten Kirbiskernen und Kirbiskernsl
12,50

Nisslisalat Bouguet

mit Speck und EL garniert
16,50

winterblattsalat

an Siss-Senf vinalgrette und frischen Felgen
14,50

Hauptglinge
Rinds-EBntrecote C.d.P

20009y, edles Rindflelsch gerillt wit café de Parls Sauce lberbacken
dazu Speckbohnenbindel und Kartoffelgratin
44,00

«Tandoorl»

Zart gebratene Rindsfiletstreifen mariniert mit tndischen Gewlirzen § Marsala,
Knoblauch, Zwiebel und Peperont, dazu wilder Rels «gebutterts
40.00

Mihll™ s Mah-Meh
Schwelzer Poulet Geschnetzeltes an Gemiisestreifen, tndonesischen Art
mit Nudelin gemischt
24,50

Fisch

norwegischer Wintertrauwm

Atlantische Kabeljau (Skrey) wediterran auf Haut gebraten dazu Tomatenrisotto
29,50

qemise Symphonie
Mit Wildreis gefitllte Ochsenherztomate und Provengale-Buttercrunchy iberbacken
und frisches Wintergemiise
322,50




Vorspeisen

Buntey Blattsalat
mit hausgemachter Salatsauce, ttalieniseh oder Franzisiseh

Gemdischter salat
mit hausgemachter Salatsauce, ttalienisch oder Franzpsisch

Tomatensalat ,Caprese”
mit Mozzarella und frischer Basilikum

Frische Tomatensuppe
mit Basilikum, Swiss Glnuine Gin und Rahmdhaube

Boullion mit Einlage
wahlwelse mlt EL, Flidll oder Shewg

ndische Currysuppe
it Pouletwitrfell wnol Kokosspiihine

Rindsfilet Carpaceio
Dlun geschnittenes Rinoflelseh mit Rucola wnol Parmesanspithne

Mithli Beefsteak Tatar
Feln gehacktes Rindflelsch, gemischt mit
einer witrzigen Sauce uno Cognac; Schirfe wiithilbar!

MUNWLE-HIT

qanbas al ajillo

b Olivensl gebratene Crevetten mit frischem Knoblauch,
roten Peperoncint § frische Kifiuter dazu Welssbrot

«Miuhli-Saucey unsere Salatsaucen zum Mitnehmen:
Franzpsisch /2L F.00 /1l 13.00
(talienisch Yol F.00 /1L 13.00

10.00

1=2.00

15.00

10.00

9.00

12.00

21.50

20.50

21.50




Klassiker

Schwelns- oder Kalbs Cordlon blew
mit witrzigem Kiise und Zigeuner-Schinken, serviert mit

Gemlise uno Betlage nach wahl 26.50 - 4F.50
Wienerschnitzel

Kalbsschnitzel paniert mit Preiselbeeren Kowmpott, Zitrone

Powumes Frites und marktfrischem Gemlise 43.00

Schwelnssehnitzel an Pilzrahmsauce «Rahmschnitzels
mlt Nudelin 29.50

Schwetnsschnitzel paw’wrt
Vo Nigrstitclk miit Pomumes und Marktoemiise 29.50

Rindfiletswitrfell «Stroganoff»

mit Stroganotfrahmsauce uno Butternudeln 45.50
Mihli Beefsteak Tatar

Fein gehacktes Rindsfilet gemischt mit elner

witrziger Sauce und Cognac. Schitrfe withlbar! 35.00

Geschnetzelte Kalbsleber auf venezianische Art

Ln der Butter gebraten mit feln gehackten Zwiebeln und ein Haueh von
frischen salbelblitttern; nicht immer, aber tmmer Frisch!

mit Grappa-Risotto 40.50

Kalbsgeschnetzeltes nach «Zircher Art»
Rahmsauce mit Champlgnons dazu Butterdsti 40.50

Taj Mahal

(Laktose § glutendrel)

Reisgerieht mit CH-Pouletstreifen an Currysauce

und karamellisierten Fricchten 32.00




Flsch § Meeresfrinchten

Zanderfilet gebraten
auf Blattspinat wmit Zitronenwrahm-Nuoeln

Hausgemachte Eglifilet-kmnusperll tm Tempurateig
mlt Tartar-sauce und Pommes Frites

Black Tiger Riesencrevetten «Schottiseh-Style»
an Whiskysauce «Port Charlottes, frische Krfiuter und Rels

Spaghettl wit Black Tiger Riesencrevetten
an Kwnobla uch-Peperoncini-Tomatensauce

rRavioll mit Rauchlachs
an ZLEromensauce

vegetarisch

Gemiise-Curry mit Rels
(Vegan § alutenfrel)

Tofu Geschnetzeltes nach Mithli-Art
mit Pilzrahmsauce unod Ristl

Tofu Geschnetzeltes an Currysauce

(Laktose § glutenfrel) mit karamellisierten Fritchten uno Rels

39.50

26.00

41.00

26.00

27.50

29.50

29.50

20.00




Fleisch

Unser Frischflelseh (ausser nicht lagerfiihige Produlkte wie Bsp. Poulet) wirvd bel =°C min. 2

Wochen gelagert!

Pouletbrust CH
1809-2009r

Rindsfilet cH
1500v/2000r

Rindsfilet AUS
15091 / 2000

Schwelnsniersticck Steak

25001

Straussenfilet
2009y

Plerdefilet

2009

Bellagen

Pomnes Frites
Rosmarin wedges
Butternuodelin
Rels

Risotto

Kroketten

Rbstl
Kartoffelgratin
Extragemiise

21.00

51.00 / 56.00

46.50 / 52.00

29.50

54.00

40.50

Saucen

Alle unsere Saucen sind frisch und
selbstgemacht!

café de Paris
Stroganoff

Bérnaise

Pfeffersauce
Champlgnonrahmsauce
Tomatensauce

Merlot Jus
Krlhiuterbutter




Herkunft

Fletschdeklaration

-Rindflelsch aus der Schwelz, Australien und USA*.
- Kalbfleiseh aus der Schweiz
-Schwelneflelseh aus der Schwelz
-Pouletflelsch aus der Schweiz

Fiseh

Suss- und Salzwasserfische sino aus wildfang.
Meerfische aus dem Atlantik wnd Stsswasser Schwelzer unol Europa Seen

*Dleses Fletseh kanmn mit hormeonellen und nichthormonellen
Lelstungstirderern wie Anttbiotika erzeugt worden seln.

WUber Zutaten in unseren Gerichiten, die Allergien oder Intoleranzen auslisen
Ronmen, tnformiert Ste unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Alle Pretse Lnlel. 8.1% MwsT




